NOMBRE COMERCIAL: CASTILLO ROJO BODCEGAS
e A'7 A‘I 1
N\— =0 et b
Tipo:
- Tinto Crianza.
- Graduacion: 14%.
- Vendimia nocturna.

Composicion:
- Coupage 60% Tempranillo, 40% Cavernet Sauvignon. Levaduras. Contiene sulfitos.

Vida util y condiciones de almacenamiento:
- 1 ano (segun condiciones de almacenamiento).
- Conservar en lugar fresco y seco y aislado de la luz.

Instrucciones de uso / Maridaje:
- Temperatura de consumo: de 10 a 14 °C.
- Maridaje: Jamoén y embutidos ibéricos, carnes rojas y de caza, guisos, pastas y sopas.

Caracteristicas Organolépticas:

- Fase Visual: Rojo cereza con tonalidad a teja.

- Fase Olfativa: Elegante. Aromas a frutos rojos con tostados de madera.
- Fase Gustativa: Fino y armoénico. Agradable paso en boca.

Formato:
- Vidrio 75 cl.

Caracteristicas Fisico-Quimicas:

- Grado alcoholico: = 13,5y < 14,5 % volumen.
- Acidez total: = 5 g/1.

- Ext. Seco no reductor: 218 g/1y <24 g/L

- Acidez volatil: < 0,65 g/1.

- Anhidrido sulfuroso total: 80-150 mg/1.

- Anhidrido sulfuroso libre: 30-50 mg/1.

- Ocratoxina A: < 2 pg/L

Alérgenos consumidores sensibles:

- Alérgicos al azufre (Contiene sulfitos).

- Se recomienda un consumo prudente, no recomendable para embarazadas, personas con
enfermedades cardiovasculares o menores de edad (segun la ley minima establecida en
cada pais).

OMG'S / productos irradiados:

- Ausencia de OMG'S en levaduras y productos no irradiados.



